PUNTA DEL SANTO HOMELIKE EXPERIENCES

'O Paellas y Arroces

Punta del Santo Homelike Experiences se el perfecto acompafante de esta experiencia
complace en invitarte a disfrutar de uno de los Unica.
platos mas tipicos de Espafia, paella.

Minimo 3 dias de preaviso.
Disfruta de esta sabrosa experiencia en casa
donde nuestros chefs te prepararan la paellay NOTA: Todos los comensales deben pedir el
te compartiran los trucos para su preparacion mismo entrante, plato principal y postre, excepto
para que te conviertas en maestros de la paella. los nifios. Minimun 4 dining guest.

Durante su elaboracion, no dejes de refrescarte  IVA NO INCLUIDO
con nuestras sangrias, vino o cava, que seran

PAELLA MIXTA Paella mixta (carne y marisco) 32 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atin)
PAELLA DE MARISCO Paella de pescado y marisco 33 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atun)
PAELLA CIEGA Paella ciega- marisco de concha, pescado y carne 33 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atin)Paella negra
PAELLA NEGRA con pescado y marisco en salsa de calamar 35 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atin)
PAELLA DE BOGAVANTE Paella de bogavante (bogavante y marisco) 39 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atun)
ARROZ CON POLLO DE CORRAL Arroz caldoso de pollo de corral y verduras 32 € por persona
Macedonia de frutas

Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atin)
ARROZ DE BOGAVANTE Arroz caldoso de bogavante 46 € por persona
Macedonia de frutas

Ademas del menu presentado, podemos servir cualquier tipo

PETICIONES ESPECIALES de pescado y marisco que se encuentre en el mercado de la
ciudad. El precio dependera del precio de mercado. Por favor,
no dude en contactarnos para mas detalles.

Macarrones bolognesa i
Arroz con huevos fritos salchichas y salsa de tomate

@@ Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla y atun)

1 Pollo asado con patatas
@ MENU INFANTIL L s . 17 € por persona
Hamburguesa (ternera) con patatas fritas y ensalada
Postr: fruta fresca
SANGRIA DE VINO Sangria casera hecha con vino tinto y fruta fresca. 2 litros 27 €
% SANGRIA DE CAVA fSrgggga casera de cava, hecha con cointreau, cognac y fruta 2 litros 32 €
RECOMENDACION PUSHE Botella vino tinto, blanco o semidulce 75 cl 17¢€

La sangria debe pedirse junt a la paella o arroz. with the paella. No se prepara independiente. Ningun precio
incluye IVA.
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PUNTA DEL SANTO HOMELIKE EXPERIENCES

Paella and Rises

Punta del Santo Homelike Experiences is

pleased to invite you to enjoy one of most typical experience.

dishes from Spain, paella.

Minimun 3 days advance notice.

Enjoy this tasty experience at home where our

chefs will prepare the paella and share the tricks
for its preparation so that you become masters of

paella.

During its preparation, do not stop refreshing

yourself with our sangrias, wine or cava, which

MIXED PAELLA

VAT NOT INCLUDED

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Mixed paella (meat & seafood)
Fresh fruit salad

will be the perfect companion of this unique

NOTE: All dining guest must orde the same
starter, main course and dessert, except for
children. Minimun 4 dining guest.

32 € per person

SEAFOOD PAELLA

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Fish and seafood paella
Fresh fruit salad

33 € per person

“BLIND” PAELLA

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
“Blind” paella paella - shelling seafood, fish and meat
Fresh fruit salad

33 € per person

BLACK PAELLA

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Black paella fish and seafood, bathed in calamari ink
Fresh fruit salad

35 € per person

LOBSTER PAELLA

FREE-RANGE CHICKEN RICE

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Lobster paella paella de Bogawante (lobster & seafood)
Fresh fruit salad

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Soupy rice with free-range chicken and vegetables
Fresh fruit salad

39 € per person

32 € per person

LOBSTER SOUPY RICE

Starter mixed salad (Lettuce, tomate, onion and tuna)
Lobster soupy rice
Fresh fruit salad

46 € per person

PSPECIAL REQUESTS

Besides the seat meals horoby presented. We can serve any
kind of fish and seafood found in the town market. The price will
depend on the market price. Please, do not hesitate to contact
us for any further details.

CHILDREN’S MEAL

Macarroni bolognesa

Rice with fried eggs, sausages and tomate sauce
Chicken breast with frites

San jacobos with frites

Homemade burger (beef) with frites and salad
Dessert: fresh fruit

Spanish homemade Sangria made with fresh fruit and exquisite

17 € per person

RED WINE SANGRIA red wine. 2 litres 27 €
Spanish homemade Sangria with fresh fruit, exquisite cava, 2 litres 32 €
CAVA SANGRIA countreau and cognac
17 €

PUSHE RECOMMENDATIONS

Red, white or semi-sweet wine bottle 75 cl

The Sangria must be ordered with the paella. It is not elaborated separately. VAT not included
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Punta del Santo Homelike Expiriences freut
sich, Sie zu einem der typischsten Gerichte
Spaniens, der Paella, einladen zu kénnen.

GenieBen Sie dieses schmackhafte Erlebnis zu
Hause, wo unsere Koéche die Paella flr Sie
zubereiten und |hnen die Tricks und teilen die
Tricks fur Ihre Vorbereitung, so dass Sie ein
Paella-Meister werden.

PUNTA DEL SANTO HOMELIKE EXPERIENCES

Paella und Reisgerochte

Vergessen Sie nicht, sich wahrend der
Zubereitung mit unserem Sangria, Wein oder
Cava zu erfrischen, der dieses einzigartige
Erlebnis perfekt begleitet.

Mindestens 3 Tage im Voraus.

Hinweis: Alle Gaste mussen die gleiche
Vorspeise, den gleichen Hauptgang und das

GEMISCHTE PAELLA

gleiche Dessert bestellen, auBer Kinder.

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Gemischte Paella (Fleisch und Meeresfruchte)
Obstsalat

32 € pro person

MEERESFRUCHTE-PAELLA

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Paella mit Fisch und Meeresfrlichten
Obstsalat

33 € pro person

BLINDE PAELLA

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Paella ciega - Schalentiere, Fisch und Fleisch
Obstsalat

33 € pro person

SCHWARZE PAELLA

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Paella Negra mit Fisch und Meeresfriichten in Tintenfischsauce
Obstsalat

35 € pro person

HUMMER PAELLA

REIS MIT HUHN AUS
FREILANDHALTUNG

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Paella de Hummer (Hummer und Meeresfrichte)
Obstsalat

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Brthreis mit Huhn und GemuUse
Obstsalat

39 € pro person

32 € pro person

REIS MIT HUMMER

Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch)
Reis mit Hummer
Obstsalat

46 € pro person

BESONDERE ANFRAGEN

Zusatzlich zu dem vorgestellten MenU kénnen wir jede Art von Fisch
und Meeresfrichten servieren, die Sie auf dem Markt der Stadt finden
konnen. Der Preis wird sich nach dem Marktwert richten. Bitte z6gern
Sie nicht, uns fur weitere Einzelheiten zu kontaktieren.

MENU FUR KINDER

Makkaroni Bolognese.

Reis mit Spiegeleiern, Wurstchen und Tomatensauce.
Brathahnchen mit Kartoffeln.

San Jacobos mit Kartoffeln.

Hamburger (Rindfleisch) mit Pommes frites und Salat.
Dessert: frisches Obst.

17 € pro person

WEIN SANGRIA Hausgemachte Sangria aus Rotwein und frisches Obst 2 liter 24 €
SANGRIA AUS CAVA B%L;?gemachter Sangria mit Cava, Cointreau, Cognac und frisches 2 liter 28 €
17 €

EMPFEHLUNG PUSHE

Rot-, WeiB- oder Halbedelwein Flasche 75 cl

Sangria muss mit dem Reis oder der Paella bestellt werden und wird nicht separat zubereitet.
Kein Preis inklusive Mehrwertsteuer.
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